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*** 

VELOUTÉ DE CHAMPIGNONS, CROUTONS AU BEURRE 
 

*** 
PALERON DE BŒUF BRAISÉ, JUS RÉDUIT AU MIEL DES PYRÉNÉES, PETITS LÉGUMES 

 
*** 

SABLÉ BRETON, PRUNES CARAMÉLISÉES ET CRÉMEUX AU YUZU 
 

 

 
32 € 

Mise en bouche 
 

*** 
PANAIS, POIRE, BRESAOLA mousseline de panais rafraîchie à l’huile de de noix, poire en pickles au 

thym puis en gel, crumble au piment béarnais et bresaola 

 *** 

POITRINE DE COCHON fondante, légumes en mousseline et croquants en vinaigrette aux senteurs 

d’Asie, chips de tapioca, guacamole, sauce acidulée 

*** 
 

SUPPLÉMENT FROMAGE : tommes fermières de vache et de brebis de Mr OMPRARET, Chèvre du 
domaine de Peyroges, gelée maison au jurançon doux et pain de chez Campagnolle 9 € 

 
*** 

ANANAS / COCO, biscuit coco et poivre malabar, crémeux au citron vert, ananas frais, en coulis puis en 

chips, siphon noix de coco, sorbet kalamansi 

 
Prix Nets, Service compris 

 

 


