
MENU EMPREINTE MENU complice

TARTELETTE
croustillante, légumes d’hiver en vinaigrette d’agrumes,
cromesquis de brandade et gambas, guacamole et jeunes
pousses végétales

JOUES DE PORC

supplément fromage 9€

tommeS fermièreS de brebis et de vache de mr ompraret et

chèvre du domaine de peyroges
gelée maison au Jurançon doux et piment d’Espelette, pain
de chez Campagnolle

POIRE

pochée dans un délicat sirop au fenouil, celui-ci en fine
gelée, crème légère au foin AOP de Crau, crumble au
fenouil, crème glacée à la rose

braisées longuement, jus de cuisson relevé au paprika,
légumes du moment et chips de betterave jaune

Prix nets, service compris
La liste d’allergènes est disponible,merci de vous adresser au  personnel de

salle. 

Ce menu est servi le soir, ainsi que les samedis, dimanches
et jours fériés 

40€ 59€

supplément fromage 9€

tommeS fermièreS De brebis et de vache de mr ompraret et

chèvre du domaine de peyroges
gelée maison au Jurançon doux et piment d’Espelette, pain
de chez Campagnolle

Ce menu est servi le soir, ainsi que les samedis, dimanches
et jours fériés 

Prix nets, service compris
La liste d’allergènes est disponible,merci de vous adresser au  personnel de

salle. 

ACCORD METS & VINs
Notre équipe de salle saura, avec justesse, accorder votre
choix de menu  avec des vins qui le sublimeront. 

Faites lui confiance et laissez vous accompagner sur un
accord :

3 verres 22€  (Deux verres de 12cl et un verre de 6cl)

4 verres 29€  (Trois verres de 12cl et un verre de 6cl)

POULPE

tentacule grillée et escalopée, premières asperges,
émulsion à la moutarde de Brive et clémentine 

POULET NOIR D’ASTARAC BIGORRE
suprême étuvé dans un bouillon, pois chiches de Hères et
légumes du moment, sauce aux épices zaatar 

LE CHOCOLAT
en ganache choco/betterave, crumble cacao, sauce
chocolat relevée à la cardamome et en sorbet, pickles de
betteraves jaunes 

CHAMPIGNONS DE MADIRAN
 en panna cotta crémeuse, carpaccio en vinaigrette et
parmesan, rôtis au beurre, gel de persil et jus de volaille au
balsamique 

menu en portions dégustations


