
MENU EMPREINTE MENU COMPLICE

tacos “bigorra”
pico de gallo, avocat, confit de poule noire d’Astarac
Bigorre, herbes fraîches, sauce relevée avocat/wasabi,
amandes torréfiées

filet de bar

supplément fromage 9€

tommeS fermièreS de brebis et de vache de mr ompraret et

chèvre du domaine de peyroges
gelée maison au Jurançon doux et piment d’Espelette, pain
de chez Campagnolle

pommes / caramel

crémeux au caramel laitier, pommes façon tatin, belle tuile
croustillante, gel de vin chaud aux épices rafraichit

juste snacké, crumble chorizo et basilic, mousseline de
céleri à la betterave, sauce aux épices zaatar

Prix nets, service compris
La liste d’allergènes est disponible,merci de vous adresser au  personnel de

salle. 

Ce menu est servi le soir, ainsi que les samedis, dimanches
et jours fériés 

40€ 59€

supplément fromage 9€

tommeS fermièreS De brebis et de vache de mr ompraret et

chèvre du domaine de peyroges
gelée maison au Jurançon doux et piment d’Espelette, pain
de chez Campagnolle

Ce menu est servi le soir, ainsi que les samedis, dimanches
et jours fériés 

Prix nets, service compris
La liste d’allergènes est disponible,merci de vous adresser au  personnel de

salle. 

ACCORD METS & VINs
Notre équipe de salle saura, avec justesse, accorder votre
choix de menu  avec des vins qui le sublimeront. 

Faites lui confiance et laissez vous accompagner sur un
accord :

3 verres 22€  (Deux verres de 12cl et un verre de 6cl)

4 verres 29€  (Trois verres de 12cl et un verre de 6cl)

BELLE NOIX DE SAINT JACQUES

juste snackée, champignons en marinade vinaigrée,
saladette de jeunes pousses de chez Bastelica, crémeux
aéré à la châtaigne bio des Pyrénées et mangue, oignons
frits

CANARD DE LA FERME DU MOURA
le filet cuit rosé, potimarron rôti, en mousseline et en chips,
pousses d’épinards, jus réduit à l’orange et sumac

le cube 

mousse légère à la vanille, insert au citron vert confit bio de
M. Hérau, crumble pistache, crème glacée d’Isigny

ŒUF BIO DE LA FERME DES CRETES
confit, bouillon de crustacés, écrasé de pommes de terre à
l’huile d’olive, toast de pain au beurre, aïoli 

menu en portions dégustations


